
	 ¤ 36	 Menu ‘Kerst’
		  Zeebaars voorgerecht
		  Rijst, courgette, Kreeftensaus

		  Kalkoen
		  Gevogeltevulling, kalfszwezeriken,  
		  winterfruit, Portosaus

		  Dessert
		  Naar keuze ‘à la carte’

	 ¤ 57	 Menu ‘2018’
		  Butternut
		  Roomsoep, gerookte paling

		  Kreeft
		  ≥ Canadese, groene asperges, tagliatelle,  
		  truffelsaus

		  Hertenkalffilet
		  Witloof, spruitjes, boschampignons,  
		  rode bietkroketjes

		  Dessert
		  Naar keuze ‘à la carte’

		  Praktisch
		  Kerst

		  Bestelling doorgeven voor 19/12

		  Oudejaar

		  Bestelling doorgeven voor 26/12

		  Mail: info@salonstgroenhof.be
		  Tel: 0497/39 93 56

		  Afhaling

		  24/12		  15u – 18u
		  25/12		  10u30 – 15u
		  31/12		  15u – 18u

		  Enkel contante betaling.
		  Wij aanvaarden geen kredietkaarten.

eindejaarssuggesties
		  Beide menu’s kunnen zowel met de kerstdagen  
		  als oudejaarsdagen besteld worden. 		  Alle prijzen zijn per persoon inclusief btw.



	
	 ¤	 HAPJES
	 1,1	 Cornet
		  Bladerdeeggebakje, driekazensaus

	 1,1	 Bouche
		  Bladerdeeggebakje, driekazensaus

	 7	 Italiaans kaaskroketje (10 st.)
		  Parmaham, Rucola, Parmezaan

	 9	 Garnaalkroket (10 st.)
		  Garnalen 

	 12	 Miniloempia (10 st.)
		  Mechelse koekoek, soja, zoetzure saus

	 1,5	 Salsa van rode biet
		  Rode biet, gerookte noten

	 1,5	 Couscous
		  Couscous, Breydelspek, wortelcrème

	 1,5	 Zalmmousse
		  Zalmmousse, Dillegel, courgette

	 	 KOUDE 
	 ¤	 GERECHTEN
	 17	 Ganzenlever
		  Natuur, Abrikozenchutney, kramiektoast

	 17	 Ganzenlever
		  Muskaatdruiven, Sauternesgelei, melkbrood

	 13	 Zalm
		  Tartaar van zalm, Rucola, mierikswortelyoghurt

	 13	 Graved Lax
		  Huisgedroogde zalm, mosterdzaad, Dille

	 26	 Kreeft
		  ≥ Canadese ‘en Belle-Vue’

		  Kreeft Noorse dagprijs
		  ≥ Noorse ‘en Belle-Vue’

	 ¤	 SOEPEN
	 5	 Champignons
		  Roomsoep, soldaatjes

	 5	 Butternut
		  Roomsoep, gerookte paling

	 5	 Bouillon
		  Geklaarde fazantenbouillon, groene asperges

	 7,5	 Kreeft
		  Roomsoep, Cognac ‘Fine Champagne’

	 	 WARME 
	 ¤	 VISGERECHTEN
	 18,5	 Rijstblad voorgerecht
		  Zeetong, scampi, St.-Jacobsnoot, sojascheuten,  
		  paprika, Vadouvansaus

	 25	 Rijstblad hoofdgerecht
		  Zeetong, scampi, St.-Jacobsnoot, sojascheuten,  
		  paprika, Vadouvansaus

	 16	 Zeebaars voorgerecht
		  Basmatirijst, courgette, Kreeftensaus

	 21	 Zeebaars hoofdgerecht
		  Basmatirijst, courgette, Kreeftensaus

	 18	 Kabeljauwhaas voorgerecht
		  Groene kreeftenbisque, knolselder

	 24	 Kabeljauwhaas hoofdgerecht
		  Groene kreeftenbisque, knolselder

	 26	 Kreeft
		  ≥ Canadese, groene asperges, tagliatelle,  
		  truffelsaus

	 26	 Kreeft
		  ≥ Canadese, Basmatirijst, kreeftensaus

	 26	 Kreeft
		  ≥ Canadese, fijne groenten, lichte kreeftensoep

		  Kreeft Noorse dagprijs
		  ≥ Noorse, fijne groenten, lichte kreeftensoep

	 	 WARME 
	 ¤	 VLEESGERECHTEN
	 14,5	 Hoeveparelhoen
		  Witloof, knolselderpuree, Brabaçonnesaus

	 14,5	 Hoeveparelhoen
		  Quinoa, wintergroenten, aardpeer

	 14,5	 Hoeveparelhoen
		  Appelcompote, kroketten, ‘Fine Champagne’-saus

	 17	 Fazant
		  Witloof, knolselderpuree, Brabaçonnesaus

	 17	 Fazant
		  Boschampignons, winterfruit, knolselderpuree

	 17	 Kalkoen
		  Gevogeltevulling, kalfszwezeriken,  
		  winterfruit, Portosaus

	 24,5	 Hertenkalffilet
		  Winterfruit, knolselderpuree,  
		  Dijonnaisesaus & Poivradesaus

	 24,5	 Hertenkalffilet
		  Witloof, spruitjes, boschampignons,  
		  rode bietkroketjes

	 ¤	 DESSERTEN
	 6	 IJssouffle
		  Chocolade, meringue, chocoladeganache

	 6	 IJsstronk
		  Vanille, chocolade, mokka

	 6	 IJsparfait
		  Sinaasappel, cointreau, chocolade


